
 

 

 

 

  



PAKKANEN PAUKKUU JA TEKEMISTÄ RIITTÄÄ 

 

Ennen talvilomaa vietetään laskiaista. Laskiainen on talven keskellä loistava tilaisuus 
juhlia ja nauttia yhdessäolosta. Se tuo mukanaan hauskoja perinteitä ja herkullisia 
makuelämyksiä, jotka ilahduttavat niin lapsia kuin aikuisiakin. 

Kuvittele lumiset maisemat ja kirkas aurinko taivaalla. Täydellinen päivä lähteä ulos 
ja laskea mäkeä! Laskiaisena ihmiset ympäriinsä kerääntyvät pulkkineen ja 
liukureineen löytämään parhaat laskupaikat. On mahtavaa kilpailla ystävien kanssa 
siitä, kuka laskee mäen nopeimmin, tai kuka rakentaa lumesta hauskimman 
hyppyrin! 

Mutta tiedätkö, mikä tekee laskiaisesta vieläkin ihanamman? Herkut, tietenkin! 
Laskiaispullat ovat tämän juhlan ehdoton kohokohta. Ne ovat pehmeitä ja meheviä, 
ja niiden täytteet saavat veden kielelle. Voit kokeilla erilaisia täytteitä ja koristeluja, 
ja mikä parasta, voit jakaa herkkuhetket ystäviesi ja perheesi kanssa. 

Laskiaisena tunnelma on täynnä iloa ja odotusta. Keskellä talvea se on kuin pieni 
ilonpilkahdus, joka tuo mukanaan lämpöä ja yhteenkuuluvuuden tunnetta. 
Talviloma antaa meille mahdollisuuden nauttia vielä hetken laskiaisen tunnelmasta. 

Ihanaa ja rentouttavaa lomaa sinulle toivovat 

 Malmin seurakunnan nuorisotyönohjaajat  

 

 

 

 

 

 

  



TEHTÄVIÄ LYHYEMPIINKIN HETKIIN 

 

Sokkelo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sokkelo 2 

 

 

 

  



Keksi uusia sanoja 

Keksi alla olevista sanoista uusia sanoja. Jokaista 
lauseessa esiintyvää kirjainta saa käyttää niin monta 
kertaa kuin se lauseessa esiintyy. 

RATI RITI RALLA, TULI TALVI HALLA 

 

 

 

 

 

 

 

 

Etsi kadonneet sanat 

Sanat voivat olla etu- tai 
takaperin pystysuoraan, 
vaakasuoraan tai vinoon. 

Vaaka: 
Hanki Lapio 
Latu Kola 
Sukset  
 
Pysty: 
Hiihtoloma  Pakkanen 
Luistin  Jääkiekko 
Pulkka Reki 
Revontulet 
 
Vinottain: 
Pipo Kelkka  



Löydätkö kadonneet sanat? 

Alla on neljä kuvaa. Saatko muodostettua viivalle oikean sanan vihjeen avulla? 

  



VÄRITYSKUVA 

Alla olevat kuvat kertovat jotain talvesta. Väritä kuvat ja nauti hetken hiljaisuudesta.  



TIEDETEMPPUJA TESTATTAVAKSI 

 

Juoksuhiekka 

Tarvitset juoksuhiekan tekoon seuraavat ainesosat: 

- Perunajauhoa tai maissitärkkelystä 
- Vettä  
- Lautanen/kulho  
- Lusikka 

Tee näin: 

1. Sekoita lautasella n. 2/3 osaa perunajauhoa ja 1/3 vettä eli vaikkapa 2 dl 
perunajauhoa ja 1 dl vettä. 

2. Havainnoi massan koostumusta pyörittämällä siitä palloa käsissä. Lisää 
tarvittaessa vettä/perunajauhoa. 

3. Nauti! 

  



ASKARTELUSTA AJAN KULUA 

 

Säästöpossu 

Askartele oma säästölipas vanhasta lasipurkista. Akryylimaaleilla purkista saa juuri 
mieleisen! Vasaralla ja naulalla taas voi naputella kanteen pienen reiän, josta kolikot ja 
setelit voi sujauttaa säästöpossuun. 

Tarvitset säästölippaaseen 

• lasipurkin 

• paksun naulan 

• vasaran 

• pienet pihdit 

• kontaktimuovia 

• akryylimaalia 

• vaahtomuovia tai siveltimen 

Askartele oma säästölipas näin: 

• Piirrä noin 3 cm mittainen viiva lasipurkin kanteen. Naputa viivalle vasaralla ja 
paksulla naulalla reikiä vieri viereen. Huom! Laita korkin alle alusta, jonka 
vahingoittuminen ei haittaa. Alusta voi olla esimerkiksi pieni pala lautaa. 

• Taita pienten pihtien avulla reiän reunat siisteiksi korkin nurjalle puolelle. 
Naputa terävät reunat vasaralla sileiksi. 

• Leikkaa kontaktimuovista haluamasi muoto, ja liimaa kontaktimuovi lasipurkin 
kylkeen. Tuputa vaahtomuovipalalla tai maalaa siveltimellä akryylimaalia 
lasipurkin ympäri. Jos maali ei ole riittävän peittävä, maalaa uusi kerros 
ensimmäisen kerroksen kuivuttua. Voit halutessasi maalata myös kannen. 

• Irrota kontaktimuovi varovasti. Laita kansi paikoilleen. Säästölipas on valmis!  



TALVILOMAN SUOSIKKIHERKUT 

Köyhät ritarit  
  
Tarvittava aika 15min. Kannattaa etukäteen miettiä, paljonko köyhiä ritareita haluaa 
tehdä. Tällöin ainesten hankinta on helpompaa, eikä tule hävikkiä.Reseptistä tulee 
kuusi annosta 

Tarvikkeet:  

• 1 kananmuna 

• 2 dl maitojuomaa 

• 1 tl vaniljasokeria 

• 12 pullaviipaletta 

• Juoksevaa rasvaa paistamiseen 

• Tarjoiluun kauden marjoja, hilloa ja 1-2 dl kuohukermaa 

Ohje: 

1. Vatkaa munan rakenne rikki. Lisää maito ja vaniljasokeri. 
2. Kasta pullaviipaleet munamaidossa. Ruskista juokseva rasva pannulla. 

vaaleanruskeaksi. Paista pullaviipaleet kauniin ruskeiksi kummaltakin puolelta. 
3. Tarjoa hillon ja pehmeäksi vaahdoksi vatkatun kerman kanssa jälkiruokana tai 

kaakaon kanssa. 
  

 

 

  



Pakkaspäivän herkkukaakao 
 

Tämä ohje on yhdelle annokselle.  

Ainekset:  

• 3 dl kevytmaitoa 
• 50 g tummaa suklaata 
• vaahtokarkkeja 
• kermaa koristeeksi 

 
Kuumenna maito kiehumispisteeseen. Lisää joukkoon paloiteltu suklaa. Siirrä 
kattila liedelle miedolle lämmölle ja sekoita, kunnes suklaa on sulanut maitoon. 
Nosta kattila pois liedeltä. 

Vatkaa kerma.  

Kaada kaakao kuppiin, ja laita sekaan muutama vaahtokarkki. Lisää päälle 
koristeeksi kermaa.   

 

TAIDOISTA VOIMAA 

 

 

 

 

  



Väritä numeron mukaan: 

Arvaatko mikä eläin kuvaan muodostuu?  

1 = sininen 2 = oranssi 3 = vaaleanruskea 
4 = tummanruskea 5 = punainen 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pisteestä pisteeseen 

Yhdistä pisteet ja väritä  
kuva haluamillasi väreillä.  

 

   



 

 

 

 

 

 

 


