
 

 

 

 

  



SATOI TAI PAISTOI, TEKEMISTÄ RIITTÄÄ! 

 

Syysloma tuo hetken hengähdyksen kouluarkeen ja on aikaa tehdä erilaisia asioita. 

Joku saattaa lähteä läheistn kanssa reissuun, toinen puolestaan jäädä kaupunkiin 

tekemään asioita perheen, sukulaisten tai kavereiden kanssa. Onneksi lomaa voi 

viettää erilaisilla tavoilla. 

Syksyllä illat pimenevät ja aamutkin tuntuvat hämäriltä. Siksi on tärkeää muistaa 

heijastin. Sen avulla näkyy paremmin pimeässä. Heijastinta voidaan ajatella rinnalla 

kulkevaksi suojelusenkeliksi, joka pitää meidät paremmin turvassa. Lokakuun alussa 

vietettiinkin Mikkelinpäivää, joka muistuttaa meitä suojelusenkeleistä. Siispä 

haastamme sinut! Nyt on hyvä hetki etsiä heijastimet ja laittaa ne kiinni takkiin ja 

reppuun.  

Meidän junnuhahmot johdattavat sinut kokeilemaan ja tekemään erilaisia asioita 

askartelusta kotona kokkailuun. Samalla he haastavat  ratkomaan erilaisia tehtäviä. 

Toivomme, että tähän vihkoon kootut lomapuuhat tuovat sinulle iloa ja intoa 

kokeilla uusia asioita.  

 

Ihanaa ja rentouttavaa lomaa sinulle toivovat 

 Malmin seurakunnan nuorisotyönohjaajat  

 

 

 

 

 

 

  



SUDOKU 

Ratkaise sudoku. Jokaisessa 

pienessä ruudussa tulee olla 

numerot 1–9. Lisäksi aina pysty- 

tai vaakasuoralla rivillä tulee olla 

numerot 1 – 9. Samalla rivillä ei 

saa olla samaa numeroa kahta 

kertaa.  

  

 

 

 

 

 

 

SOKKELO 

Auta junnua löytämään tie 

kurpitsatarhaan ystävänsä 

luokse.   

 

 

  



ETSI KADONNEET SANAT 

Sanat voivat olla mihin suuntaan tahansa pystysuoraan, vaakasuoraan tai vinottain. 

 
muuttolintu 

syysmyrsky 

sadonkorjuu 

sieni 

syyssade 

ruska 

syksy 

lehtikasa 

orava 

harava 

omena 

 

 

 

KEKSI UUSIA SANOJA 

Keksi alla olevista sanoista uusia sanoja. Jokaista lauseessa esiintyvää kirjainta saa 

käyttää niin monta kertaa kuin se lauseessa esiintyy. 

PUISTA PUTOAA MAAHAN LEHTIÄ 
 

 

 

 

 

 

 



RISTIKKO 

Täytä ristikko vihjeiden mukaan  

ja löydät pystyyn tulevat sanat  

nuolen osoittamaan kohtaan.   



Mikä yhdistää kuvia? 

Alla on neljä kuvaa. Keksitkö mikä asia yhdistää aina yhden neliön kuvia? Entä mikä 

asia yhdistää kaikkia kuvia? 

1.     2. 

3.    4. 

  



ASKARRELLEN AIKA KULUU HUOMAAMATTA 

 

ASKARTELE HEIJASTAVA OLENTO 
 

Tarvikkeet:  

Heijastavaa kangasta, neula, ompelulankaa, sakset, vanua, nuppineuloja, tussi 

 

Ohje: 

Leikkaa haluamasi olento ensin paperista. Halutessasi voit käyttää myös alla olevia 

hahmoja kaavana. 

Kiinnitä paperista tehty kaava nuppineuloilla heijastavaan kankaaseen siten, että 

kangas on kaksin kerroin. Piirrä tussilla kaavan reunoja pitkin kuvio kankaaseen. 

Leikkaa piirtämäsi kuviot kankaasta irti.  

Laita heijastavat puolet kankaasta vastakkain ja ompele reunoilta kiinni. Jätä reunaa 

vähän ompelematta, jotta saat käännettyä työn oikein päin. Kääntämisen jälkeen 

täytä hahmo vanulla ja ompele sauma kiinni.  

 

Vinkki: Kaupat myyvät syksyisin heijastavasta kankaasta tehtyjä kestokasseja. 

 

 

 

  



ASKARTELE PALAPELI 
 

Tarvikkeet:  

Pahvia, liimaa, sakset 

 

Ohje: 

Leikkaa sivun kuva irti ja liimaa pahville. Leikkaa kuva rikki palapelin viivojen 

mukaan.  

 

  



PELISTÄ PIDEMPÄÄN ILOA 

 

Tarvikkeet:  

Noppa ja yhtä monta pelimerkkiä kuin on pelaajia 

 

Ohje: 

Pienimmän silmäluvun saanut aloittaa. Nopan silmäluvun verran saa liikkua 

eteenpäin. Jos silmäluku osoittaa johonkin seuraavista numeroista, tee tehtävän 

annon mukaisesti: 

4: Siirry kaksi askelta eteenpäin.  

7: Siirry yksi askel taaksepäin 

12: Menetät seuraavan  

heittovuoron. 

  

15: Heitä noppaa uudestaan.  

18: Siirry kaksi askelta eteenpäin.  

31: Siirry askel taakse päin. 

36: Siirry kaksi askelta taaksepäin. 

  

Vinkki: 

Voit tehdä peliin myös 

omat säännöt, vaikka 

värien mukaisilla 

tehtävillä.  



KOTONA KOKATEN 

Karamelliomenat 

6 annosta ja tekoaika on noin 30 min.  

Karamelliomenat dipataan kauniin kiiltävään karamellikastikkeeseen ja koristellaan koristerakeilla. 

Kokeile myös valkosuklaakuorrutusta. Suosittelemme tekemään kuorrutteen yhdessä huoltajan 

kanssa.  

 

Ainekset 

• 6 (750 g) pienehköä omenaa 

• Karamellikuorrutus:  

o 3 dl fariinisokeria 

o 1 dl vaaleaa siirappia 

o 1 1/2 dl Pirkka laktoositonta kuohukermaa 

• Lisäksi: 

o mantelirouhetta 

o koristerakeita 

 
Valmistus:  
Pese omenien pinnasta vahapinta pois kuumalla vedellä. Kuivaa omenat huolellisesti ja laita ne 
hetkeksi jääkaappiin. 
 
Mittaa karamellikuorrutuksen ainekset tilavaan kattilaan. Keitä miedolla lämmöllä noin 10 
minuuttia välillä sekoittaen kunnes seos paksunee kinuskimaiseksi. Varo, ettei seos kuohahda yli 
kattilasta. Anna kuorrutuksen jäähtyä hetki. 
 
Poista omenista kannat ja työnnä puiset syömäpuikot tai katkaistut varrastikut tukevasti omeniin. 
Upota omenat yksitellen kuorrutukseen, valuta hetki ja nosta omenat jähmettymään leivinpaperin 
päälle. Koristele halutessasi mantelirouheella tai koristerakeilla. 

Vinkki! Voit kuorruttaa omenat myös sulatetulla valkosuklaalla (noin 200 g) ja koristella 
koristerakeilla. 
 
 
Resepti: K-Ruoka 

  



Mokkapalamuffinit 
 

Taikina: 

• 100 g margariinia  

• 2 kananmunaa  

• 2 dl sokeria  

• 2 tl vaniljasokeria  

• 3,5 dl vehnäjauhoja  

• 2 rkl kaakaojauhetta  

• 1 tl leivinjauhetta  

• 1 dl maitoa  

Kuorrutus: 

• 1 rkl kaakaojauhetta  

• 2 dl tomusokeria  

• 2 rkl vahvaa kahvia  

• 50 g pehmeää margariinia 

 

Ohjeet: 

1. Sulata margariini pienessä kasarissa ja nosta jäähtymään. 

2. Vatkaa munat ja sokerit kuohkeaksi vaahdoksi. Vaahto on valmista, kun 

vatkaimella tekemä kuvio jää hetkeksi vaahdon pintaan. 

3. Sekoita jauhoihin kaakao ja leivinjauhe. 

4. Siivilöi jauhoseos munavaahtoon. 

5. Lisää joukkoon vuorotellen margariini ja maito samalla sekoittaen. Kääntele 

varovasti tasaiseksi taikinaksi. 

6. Annostele taikina 12 muffinivuokaan. Paista 175-asteisessa uunissa noin 20 

minuuttia. Anna jäähtyä. 

7. Tee kuorrute. Siivilöi kaakaojauhe ja tomusokeri. Sekoita joukkoon kahvi ja 

pehmeä rasva. 

8. Levitä kuorrute jäähtyneiden muffinien päälle ja koristele haluamallasi tavalla 

esim. nonparelleilla.  



 
 

 

 

 


